
 
 

รายงานสรปุผลการด าเนินงานเกณฑส์ะอาด ของศนูยอ์นามยัท่ี6 ชลบุรี 
เดือนเมษายน 2565 

 
การด าเนินงานดา้น ส.สะอาด บุคลากรศูนยอ์นามยัที6่ ไดม้กีารท า5 ส. ทุกวนัศุกรต์อนบ่ายอย่าง

สม ่าเสมอ เพือ่รกัษาความสะอาด เรยีบรอ้ยอยู่เสมอ และยงัเป็นการป้องกนัการสะสมเชือ้โรค ซึง่สอดคลอ้ง
กบัในสถานการณ์โควดิ-19 ไดเ้พิม่มาตรการการป้องกนัโรค โดยมกีารเชด็ท าความสะอาดโต๊ะท างานละ
อุปกรณ์ของใชต้่างๆ ทุก 2 ชัว่โมง เพือ่ป้องกนัการตดิเชือ้โควดิ-19 อกีดว้ย อนัก่อใหเ้กดิบรรยากาศทีน่่าอยู่ 
น่าท างาน มคีวามเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ย มคีวามปลอดภยั  

 
วตัถุประสงคข์องโครงการ  
(1) เพือ่ใหส้ถานทีท่ างานใหม้คีวามสะอาดเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ย ตามหลกั 5ส. 
(2) เพือ่สง่เสรมิใหบุ้คลากรมจีติส านึกทศันคตทิีด่กีบัความเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ยและความสะอาดของสถานที่
ท างาน   
 
เป้าหมายผลผลติ  
           บุคลากรในศูนยอ์นามยัที6่  
 
ผลทีค่าดว่าจะไดร้บั  
(1) บุคลากรในศูนยอ์นามยัที6่ ทศันคตทิีด่ใีนการท างาน และตระหนกัในความส าคญัของ ส สะอาด 
(2) สถานทีท่ างานเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ย น่าท างาน และเพิม่ประสทิธภิาพในการปฏบิตังิาน  
 
ผลการด าเนินงาน 

พบว าบุคลากรใหค้วามร่วมมอื ร่วมแรง ร่วมใจกนัรกัษาความสะอาดในพืน้ทีร่บัผดิชอบของ
ตนเอง และดแูลความสะอาดพืน้ทีส่ว่นรวม ไดด้ ีปรบัปรุงสภาพแวดล อม อุปกรณ์ของใช ในทีท่ างานทีม่ี
การช ารุดเสยีหาย  

ผลการด าเนินงานแต่ละก้านดงันี้ 
1.อาคารสถานที ่

แบ่งพื้นที่ใช้งานอย่างชัดเจน เป็นสัดส่วนเหมาะสม พร้อมมีป้ายแสดง และมีการปฏิบัติตาม

มาตรฐาน 5ส มทีศันียภาพโดยรอบอาคารสะอาดเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ย มสีน้ทางจราจรชดัเจน  ไม่มกีารวาง

สิง่ของกดีขวางบรเิวณทางเดนิ อาคารสะอาด เรยีบรอ้ย และมรีอบของการท าความสะอาดทุกวนัศุกรบ่์าย 

2.บรเิวณพืน้ 
พืน้ทีต่่างระดบัมสีญัลกัษณ์บอกความแตกต่าง  อยู่ในสภาพดแีละมกีารท าความสะอาดสม ่าเสมอมี

การเก็บรวบรวม มีการจัดการมูลฝอยทัว่ไปที่ถูกหลักสุขาภิบาล  มีภาชนะบรรจุ หรือภาชนะรองรบัที่
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เหมาะสมและเพยีงพอกบัปรมิาณและประเภทมูลฝอย มกีารท าความสะอาดภาชนะบรรจุหรอืภาชนะรองรบั 

ทุกวนั 

3.บรเิวณทีจ่ดัเกบ็วสัดุสิง่ของ 

ตูเ้กบ็ของหรอืชัน้วางของอยู่ในสภาพดแีละสะอาด ตดิป้ายแสดงชนิดสิง่ของ  มรีะเบยีบเรยีบรอ้ย  

4.บรเิวณสถานทีร่บัประทานอาหาร จ าหน่ายอาหาร และเตรยีมปรุงประกอบอาหาร 
 ไดม้าตรฐานสุขาภบิาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลกัษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 

หรอืมาตรฐานสุขาภบิาลอาหารส าหรบัแผงลอยจ าหน่ายอาหาร 
5.หอ้งน ้าหอ้งสว้ม 

ไดม้าตรฐานสว้มสาธารณะไทย ของกรมอนามยั   
6.การควบคุมสตัวแ์ละแมลงพาหะน าโรค 

มกีารควบคุมสตัว์และแมลงพาหะน าโรค   ถูกต้องตามหลกัวชิาการสุขาภิบาลสิง่แวดล้อม  มกีาร

ท าลายแหล่งอาหาร/แหล่งเพาะพนัธุ ์  

 

                                             ภาพกิจกรรม 
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